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Taboulé Crépe au fromage Betteraves vinaigrette /g Salade de haricots verts &)
_ Poisson pané %3 _ Filet de volaille ,1&/ ';e;‘fg Roti de porc fermier au jus %ﬁ **" Haché végétal sauce curry
[a) Haricots verts persillade [0 Sauce normande Lentilles €2 Spaghettis €Q
% Fromage fondu Pommes vapeur Yaourt nature &5 Emmental
= Compote de pommes @ Brie Clémentine

Poire au sirop
. Céleri rémoulade Salade croutons-fromage Salade de pates €9 Rillettes de sardines
o) o _Olmelette Steak ou roti de beeuf ,1&/ Sauté de veau au paprika ')‘E/ Cuisse de poulet rétiiﬁifiﬁ
o TortisEio) sauce tomate Sauce échalote Carottes-champignons Brocolis-Crozet (219
< Gouda Petits pois-carottes 5.0 Pyrénées lle flottante . .
= Clémentine Fromage blanc 9 Orange Finir son assiette
c'est
Carottes a l'orange e (Euf mayonnaise ~ Salade chou @ -gouda Carottes rapées ne pas gaspiller !
— Tajine d'agneau @8 s Pané fromagé wee®  Eufsdurs alacréeme Brandade de poisson %§
o Semoule &0 Sauce épicée Pommes de terre {-¢épinards 0 Salade verte
a Camembert 0 Riz-haricots rouges [0 Flan vanille ;eiz Blche de chévre
- Galette des rois Fromage aux fines herbes Poire
kiwi

- Velouté aux champignons Créeme au potimarron ;ei% Potage poireau-pommes de terre Menu chinois
8 Saucisse de Toulouse ;;% Dos de lieu 2,33 Saumon a l'oseille Nem sauce nuoc-mam @@
(' Haricots coco Compotée de fenouil Blé E5 Emince de boeuf E04 I'aigre doux 1}
g Petits suisses aux fruits @ .Boulgour.@ Saint Paulin Riz cantonr?ais@
w Saint Nectaire Pomme (0 Carré frais
> Banane Salade exotique
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