Produit bio

Produit local

\i_!’/ Viande frangaise

5% produit labellisé

;’& Menu végétarien

Avril

Du 15 au 19
Paté de Foie g

Du 01 au 05 Du 08 au 12

Carottes %% a I'orange

Fa) Omelette E5jau fromage Poisson du jour &fsauce curcuma
> FERIE Courgettes a la provencale Pommes vapeur %¢
3 Biscuit roulé a la confiture Yaourt Brebis
CEuf dur E©5) mayonnaise —tomates Salade tomate-mais ‘_’ﬁ Salade tomate-ceuf
) Emincé de boeuf sauce goulash 1V Porc fermier (PAE) @ ) sauce indienne Lasagnes végétales
o Macaronis Pomme vapeur @ Salade verte
<§t Yaourt sucré E0 (@ /BiscuitE0 Brie €2 Entramme
Orange .. .
Pomme?E¢ Finir son assiette
i L c'est
Duo de saucissons %2 Toast Fromage Salade de riz a la nigoise iller |
Paélla au poulet %% v __& Poisson du jour %%sauce poivrons Sauté de mouton ¥ ne pas gaspiller
— Al o
[a) Gouda Boulgour Flageolets-carottes
a Brownie chocolat créme anglaise Tartelette aux framboises Fromage aux fines herbes
- Flan patissier
= Concombre vinaigrette Salade de pommes de terre
»& . & . P , @ Rillette de Thon
Dos de colin g sauce oseille BoeufE0 (BAE) sauce échalotte o
=) Carottes persillées g% Haricots verts Ja.mbon. brals?@
'&" Glace Vanille/Fraise Camembert E0 &2 Petits pois-salsifis
(@] Compote pomme fraise Comté
< Kiwi
w
>

Dans le cadre du réglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO : INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptible
de contenir des allergénes : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollus

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison d'événements indépendants de notre volonté (intempéries, livraisons...).
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