"B<] (Label rouge, AOP, AOC, HVE, IGP, Péche VAE : veau a I'équilibre

S durable, Produit fermier ...) oo
ep elllb e 2025 BAE : beeuf a I'équilibre
t r @ Menu végétarien

PAE : porc a I'équilibre

\ <N
Produit sous label de qualité « bio » wa/ Viande frangaise
~»m Produit sous autre label de qualité
@ Produit local

Du 1/09 au 5/09 Du 8/09 au 12/09 Du 15/09 au 19/09 Du 22/09 au 26/09

Melon @ @ Duo de saucisson Ea @ Salade californienne Céleri rémoulade
E Lasagne aux légumes Sauté de mouton \45/ sauce tomate Dos de lieu sauce oseille Tajine de volaille T;/
< | salade verte @ Carottes/flageolets Blé Semoule
> . .
=l Fromage frais m @ Comté m Prune Brie

Compote pomme m Nectarine m Raisin blanc

Carotte rapées @ mais Taboulé Salade de lentille @ @ Pasteque
a Dos de IieJuIienne de légumes CEuf dur Bouchée au fromage kefta Carbonara ﬁ@
&2 | Boulgour 4]} Chou-fleur a la creme Ratatouille Spaghettis 4]}
<§t Tomme Normande @ Profiteroles Riz au lait @ Petits Suisses aux fruits

Raisin blanc

Concombre @ sauce curry Tomate @ vinaigrette Salade Nigoise Tomate @ mozzarella vinaigrette

Emincé de boeﬁ.,;/sauce carbonade | Poisson du jour sauce aurore Porc fermier(PAE)@ sauce moutarde Poisson du jour sauce citron \
— | Puréede pdt Aé' céleri Courgettes @ a la provencales Petits pois Riz 4
g Verre de lait @ Semoule au lait caramel beurre salé, Flan Parisien Rose des sables \:‘"’,
E Cookies :

Pasteque Melon @ @ Toast chévre miel salade Piémontaise @

TP s . [ NG s
Volaille a I'équilibre Boulette végétale sauce curry Sauté de veau [ f‘/ a la catalane Moussaka allumette végétale
Sauce Normande Coquillette m Purée de pdt @ et carotte @ Salade @

Haricot vert Yaourt brebis fraisem @ Péche m Yaourt myrtille @
%
Fromage blanc @ biscuit
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