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Du 2 au 6 Février

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de L’union Européenne a destination des écoles

/
@@@m 4|P¥  Produit sous label de qualité « bio » )M/ Viande frangaise
-
: : VOAE : volaille a I'équilibre

- Produit sous autre label de qualité
- (Label rouge, AOP, AOC, HVE, IGP, Péche

Fevurier 2026 (self s ot e
Henri Brunet) @ Menu végétarien

@ Produit local VAE : veau a I’équilibre
BAE : beeuf a I'équilibre
PAE : porc a I'équilibre

Du 9 au 13 Février

Salade, Carottes rapées m@ mais m

Salade surimi ananas

Carbonara @

Filet de lieu noir [ sauce aurore

Spaghettism emmental m:] , Lentilles m@ a la tomate
Fromage blanc nature @ , Banane, Rose des sables

Salade, Salade de haricots verts - mais

Taboulé

Poisson fagon Fish and chips

CEuf dur sauce creme

Purée @ Epinards a la creme

Biscuit roulé gelée de groseilles, Yaourt @ Pomme @

Salade, Mousse de foie @
Salade de Saumon fumé

Poisson du jour sauce curcuma
N

Merguez %=/ sauce tomate

Brocolis ’: :i ) Macaronlsm

Poire @, Yaourt@ , Palmier

Salade, Duo Céleri carotte @

Salade Marco polo
PN

Lasagnes bolognaises T/
Dos de lingue sauce Dijonnaise
Salade @, Riz thai parfumé

Banane chocolat, Yaourt @ Gateau au yaourt Creme anglaise

Salade, Velouté tomate basilic

Piémontaise

Dahl de lentilles /215 &)

Bolognaise végétale

Riz m pilaf, Petits pois carotte

Tartelette citron meringué, Yaourt @, Kiwi

Salade, Salade de pois chiches
Friand au fromage

Quiche aux légumes m@
Kebab végétal sauce blanche
Farfalles , Salade

Moelleux chocolat creme Anglaise, Ananas

Tomme Blanche

Salade, GEuf dur [Z] mayonnaise
Salade du berger

Choucroute garnie @

Filet de truite sauce Oseille
Pommes de terre grenaillesm@ , Duo de haricots

Comté -
Orange , Cookies

Salade, Velouté de carottes @

Salade Thon Mais

Tajine de mouton m/ a I'abricot

Omelette [4:] au fromage

Semoule , Chou-fleur au gratin

Yaourt nature @ et son coulis de fraise, Kiwi, lle flottante
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